
Partyservice / Catering

Geburtstage, Schulanfang, Hochzeiten, 
Firmenfeiern, Vereinsfeste, 

Weihnachtsfeiern, sonstige Feierlichkeiten

Jetzt bestellen!

EQUIPMENT
• Chafing Dish mit Brennpaste .............

• Vorlegebesteck inkl. Reinigung .........

• Messer, Gabel, Löffel, Kaffeelöffel 
inkl. Reinigung .................................................

• Teller inkl. Reinigung ..................................

• Anfahrten inkl. Aufbau ..........................
   Umkreis bis 20 km

8,50 €

0,50 € p. Stk.

0,40 € p. Stk.

1,00 €  p. Stk. Verlassen Sie sich auf unser erfahrenes Team 
und machen Sie IHRE FEIERLICHKEIT zu einem
UNVERGESSLICHEN ERLEBNIS!

Grünhainer Straße 24 | 08340 Schwarzenberg
Tel. 03774 1250 · Fax 03774 125500
info@neustaedterhof.de

Hotel Neustädter Hof

www.neustaedterhof.de

Egal ob Betriebsfeiern, Geburtstage, Jubiläen, 
Jugendweihen, Konfirmationen, Taufen oder 
Hochzeiten – wir organisieren alles vom Besteck, 
Geschirr, Tischwäsche, Dekoration, Blumen-
schmuck bis hin zu den Getränken, sowie dem 
gewünschten Büffet.

AUF ANFRAGE unterbreiten wir Ihnen ein 
spezielles, individuelles Angebot & senden
Ihnen Büffetvorschläge zu.

25,00 €

www.neustaedterhof.de

Wir machen Ihre „Feier“
zum „kulinarischen Fest“



Kalte Platten
• Bunte Kirschtomaten und Mini  
 Mozzarella mit Basilikumpesto .......................
• Auswahl an rohen Schinkenspezialitäten   
 mit Sauergemüse und Meerrettich .............
• Räucherfischauswahl mit Sahnemeerrettich
 oder Honig-Senfsauce ............................................
• Feines aufgeschnittenes Roastbeef  
 an Grüner Kräutersauce .........................................
• Hackepeter garniert mit Zwiebeln ..............
• Reichhaltige Käseauswahl mit Trauben  
 und Feigensenf .............................................................
• Wraps gefüllt mit Frischkäse, Salat,
 Tomate und Paprika .................................. p. Stk.
 Wahlweise mit Räucherlachs ............ p. Stk.
 oder Hähnchenbrust ................................. p. Stk.

Suppen
• Soljanka mit Schmand ................................................
• Saure Schwammesupp ..............................................
• Kesselgulasch .....................................................................

Beilagen
• Grüne Klöße mit Butterschmelze ........................
• Gebackener Serviettenknödel
 (2 Scheiben p. P.) ................................................................
• Gnoccis in Tomatensauce mit Basilikum ......
• Kartoffelgratin .....................................................................
• Petersilienkartoffeln mit Butternote ...............
• Rosmarinkartoffeln aus dem Ofen  
 mit Olivenöl ............................................................................
• Hausgemachte Spätzle ................................................
• Apfel-Preiselbeere-Rotkohl
 (Oktober – April) ................................................................
• Gemüseauswahl 
 (mind. 4 Sorten gerne nach Wahl) ......................

Desserts
• Frischer Obstsalat mit Vanilleschmand ...
• Tiramisu im Glas ...............................................................
• Mousse au chocolate
 (weiß, dunkel oder Vollmilch) ..........................
• Joghurt-Limettencreme mit Fruchtsauce ... 
• Rote Grütze mit Vanillesauce ...............................

• Reichhaltige Baguette- und Brotauswahl 
 mit Salz- oder Kräuterbutter .................................
• Canapees verschieden belegt ......... p. Stück
• Belegte Brötchen mit Salat 
 und Gemüsegarnitur .....................................................
• Halbes belegtes Brötchen mit Salat
 und Gemüsegarnitur ....................................................
• Belegtes Pausenbrot im Zeitungspapier 
 mit Frischkäse, Tomate, Gurke 
 und Gemüsehobel ..........................................................

Salate
• Hausgemachter Kartoffelsalat,
 Gurkensalat ......................................................................
• Gurkensalat mit Dill und Schmand ..............
• Cole Slaw ...........................................................................
• Mediterraner Nudelsalat ......................................
• Reichhaltige Antipastiplatte .............................
• Matjessalat mit Äpfel, Gewürzgurke 
 und roten Zwiebeln ..................................................

• Große Auswahl an Blattsalaten 
 mit zweierlei Dressing ............................................

Dazu reichen wir in Schüsseln: Kirschtomaten,
Gurkenscheiben, gehacktes Ei, Mais, Frühlings-
lauch, Sonnenblumenkerne und Croutons. 

Warme Speisen
• Schnitzel „Wiener Art“ ...................................................
• Schweinebraten im Weißbiersud ........................
• Rinderbraten in Rotwein geschmort ................
• Gebratenes Lachsfilet auf Rahmlauch ............
• Zarte Rinderzunge im Butterfond ......................
• Hausgemachte Buletten
 mit Schmorzwiebeln .......................................................
• Putenbrustfilet im Parmesanmantel..................
• Schweinemedaillons (2 Stk. p. P.)
 in Waldpilzrahm ..................................................................
• Sächsischer Sauerbraten mit Sauce ..................
• Erzgebirgische Rinderroulade mit Sauce ......

Catering  GERECHNET FÜR 10 PERSONEN  
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